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Nadchodzace Swigta
Bozego Narodzenia
niosg ze soba wiele radosci
oraz refleksji dotyczacych
minionego okresu i planéw

na nadchodzacy
Nowy Rok.

W tych wyjatkowych
dniach chcemy Panstwu
zyczyé
wiele zadowolenia i sukce-

s6w z podjetych wyzwan.

SPOTKANIE SWIATECZNE

Spotkanie Swigteczne w tym roku
bylo bardzo uroczyste, pelne radosci i ser-
decznosci. Dzielenie oplatkiem, wspdlne
koledowanie i mndstwo prezentow.
Pracownia komputerowa przygotowala row-
niez film podsumowujacy 2016 rok.

Wiecej zdjec i film znajdziecie Panistwo na
naszej stronie internetowej
http://odpirson.otwartedrzwi.pl/
spotkanie-swiateczne/

@ Zapraszamy!

dia Organizacji Pozytku Publicznego @ -
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COMING OuT

Za sprawa pani AgnieszKki, tegoroczna odstona wyda-
rzenia Coming Out Najlepsze dyplomy ASP w Warszawie pre-
zentujgcego prace dyplomowe studentow warszawskiej Akade-
mii Sztuk Pigknych stala si¢ dla nas wyjatkowa.

Na wystawie znalazty si¢ najlepsze dyplomy z dziewigciu wy-
dziatow warszawskiej ASP, a wsrod nich obrazy pani Agnieszki.

Pani Agnieszko gratulujemy i zyczymy wielu sukcesow!

PIERNIKI

Jesli jeszcze nie przygotowaliScie Swigtecznych
pierniczkéw to juz naprawde ostatni moment.
Mamy dla Was sprawdzony przepis!

Kto zna ten wie, a kto
nie zna to przedstawia-
my! Szybki i wciggajacy
spos6b na $wigteczne
dekoracje i nie tylko...

SKEADNIKI:

2 szklanki maki

2 lyzki miodu

3/4 szklanki cukru . . .

11 1/2 lyzeczki sody oczyszczonej W ostatnim czasie wciagnelo nas
1/2 torebki przyprawy piernikowej wszystkich—powstaja  bohaterowie
1 lyzka masta kreskowek, abstrakcje i oczywiscie
1 $rednie jajko ozdoby na $wigteczng choinke. A co
okolo 1/3 szklanki cieplego mleka to takiego?

WYKONANIE: KORALIKI DO PRASOWANIA!

Make przesiaé, wlac rozpuszczony goracy miod,

ciagle mieszajac dodawaé kolejno cukier, sodei  Polecamy!
przyprawy, a nastepnie maslo i jedno jajko.

Dolewajac stopniowo mleko zagniatac ciasto az

bedzie Srednio twarde (wyrabia¢ przez okolo 10

minut). Na posypanej maka stolnicy rozwalko-

wac ciasto na placek o grubosci maksymalnie 1

cm. Foremkami wykrajaé¢ z ciasta pierniczki,

zlaczyt resztki ciasta w kulke, ponownie roz-

walkowac i wycig¢ pierniczki. Uklada¢ na blasze otwarte ———

wylozonej papierem do pieczenia w odstepach deWi —

okolo 2 - 3 cm od siebie. Piec w piekarniku na- - Paristwowy Fundusz

grzanym do 180 stopni przez okolo 10 - 15 min. ' %’a@wtﬁ Rehabilitacji Oséb @
BYS—@\*" Niepetnosprawnych

SMACZNEGO!

ul. Majewskiego 34, 02-104 Warszawa tel.22 823 65 61
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e-mail odpirson.sod@gmail.com
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www.odpirson.otwartedrzwi.pl


https://www.facebook.com/O%C5%9Brodek-Dziennego-Pobytu-i-Rehabilitacji-Spo%C5%82ecznej-106013352811844/?fref=ts
http://odpirson.otwartedrzwi.pl/

